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Cocktail a base de
prosecco et de vinaigre
dewin rose
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Amore per la tradizione.
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POUR 2 PERSONNES, TEMPS DE PREPARATION : 5 MINUTES
DIFFICULTE : FACILE N
COCKTAIL A BASE DE
VIN ROSE ET DE VINAIGRE DE VIN
Ingrédients : ROSE
Ce cocktail allie I'élégance pétillante du
200 ml Bio Prosecco Rosé DOC Spumante Brut 11.5% Vol. IR R L
Prosecco Rosé bio ¢ la fraicheur fruitée
100 ml  Vinaigre de vin rosé . N
des framboises et G une touche de
Glagons . . p .
vinaigre de vin rosé. Parfaitement
Framboises congelées . L p
rafraichi avec des glagons et agrémenté
Feuilles de menthe de feuilles de menthe, il est le compagnon

idéal pour transformer chaque instant en

un moment exceptionnel.

Préparation :

Mélanger le Prosecco Rosé bio et le vinaigre de vin rosé dans un verre G cocktail. Ajouter des glagons et décorer avec les

framboises congelées et les feuilles de menthe.

Produits recommandés :

CARANDINI

Rosa

CONDIMENTO ¢
ROSE

Mr. Bio Wine - Bio Prosecco Rosé Carandini - Condimento Rosé “Rosa”
DOC Spumante Brut 11.5% Vol. Art. 541021
Art. 145043
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